ASANA

MenU Cafeteria vom 26.10.20266 bis 01.11.2026 2026 \J
Suppe / Salat
Fleisch & Veqi Beilagen Gemiuse Dessert
Poulet Knusperli Bouillon
mit Zitronenschnitz Mais fries mit Gemisestroh
o& |
8 = Girasoli mit Kirbis (Pasta)
g o mit Krauterseitlinge Buntes Gemuse | Tagessalat
S ; und Salbeisauce
N ) Vollreis
Kaninchenrollbraten
mit Madeirasauce Cremeschnitte
Rehpfeffer (EU) mit Marroni, Kurbiscremesuppe
© Preiselbeerapfel Hausgemachte | Rotkraut
g S Spatzli — Gemisepfanne Spatzli
@ 3 mit Friihlingszwiebeln Tanessalat
0 - und Pestosauce g
o~ . R
N . Maisgaletten Brokkoli mit
Trutenschnitzel .
P . Mandeln Vermicelles
mit Limetten-Thymiansauce
Schweinsgeschnetzeltes Gerstensuppe
mit Ahornsauce Pappardelle
<&
o8 Quorn Geschnetzeltes Gemiisebouquet | Tagessalat
2o mit Safran-Peperonisauce
.§ ; und Gemiisebouquet
N
Siedfleisch Salzkartoffeln Donauwelle
mit Meerettichsauce
Currywurst (Schwein) Kartoffelsuppe
o mit Currysauce Pommes Frites Ofentomate
©
©
E % R_iSOttO mit Sbrinz, Tagessa|at
(TR Pilze, Kréauter und gerdsteten
! Curry-Cashews
8 < Kalbsb Sbrinzrisotto Erbsen
"?‘t KS E"t?n Pannacotta mit
mit Kerbelsauce Passionsfruchtsauce
Maispoulardenbrust Gemiusebouillon
Marsalasauce Kartoffelwirfel Wurzelgemise mit Wurzelgemise
& | |
8 g Tofu-Peperoni-Curry Eintopf
o= mit Papadam Brot Tagessalat
=
L5 _
1<) Dprade_nfllet _(GR) Reis Gediinsteter
mit Weisswein-Safran Sauce Blattspinat Gebrannte Creme
@ Rindshuftsteak (PRY) Spinatcremesuppe
2 = mit Portweinsauce Gratinierter
n N Nudeln Blumenkohl Tagessalat
€9 Hausgemachte
(CDG _ G_emuse-Ka_rtoffeItatschll Schokoladenmousse
™ mit Peperonisauce Zucchetti
© Aargauer Schweinsbraten Champignonsuppe
= N mit Bratensauce
£ g _ o Tagessalat
c o | Pizokels mitKurbis, Bratkartoffeln Riiebli
8 i Eierschwammli, Cipollotti, Himbeer-
o Bergkédse & Baumnusssauce Stacciatellakuchen

Wir verwenden ausschliesslich Fleisch und Fisch aus der Schweiz. Anderungen werden separat

deklariert.




