MenU Cafeteria vom 12.10 bis 18.10.2026
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Fleisch & Vegqi

Beilagen

Gemiuse

Suppe / Salat
Dessert

Wiener Schnitzel (Kalb)
mit Zitronenschnitz

Pommes-frites

Griline Bohnen

Gemiisebouillon mit Fladli

O
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= Spinatbratlinge Tagessalat
= mit Tomatenrahmsauce
=
- Rindssaftplatzli Schupfnudeln Wurzelgemise Zwetschgen-Quarkcreme
mit Rotweinsauce
Smokey Chicken (Spiess), Tomatensuppe
© | Sweetpotatoe-Blackbean Bowl Basmatireis Susssaures-
& Y | mit Babyspinat Gemiise
‘g g und Sonnenblumensprossen Tagessalat
O
am Knusprige Samosas Hausgemachte Kréutertomaten
- Spatzli Apfelchiechli
Kalbsgulasch mit Creme Fraiche mit Vanillesauce
Rinds-Ghackets mit Hornli, Hornli Krautercremesuppe
Reibkase und Apfelmus
O
<
8 S | Gehacktes mit Artischokken, Vegane Pasta
2o Bimi, Shiitake Pilze, Peperoni Pennette Romanesco Tagessalat
§ ;! und Cashew Sauce
—
Trutenbrustbraten Vollreis
mit Rahmsauce Blauebeermuffins
Rindsgeschnetzeltes Bouillon mit
= mit Dijonsenfsauce Gemusestreifen
S
g 8 Tortellini Ricotta-Spinat Tagliatelle Buntes Gemiise
= S’, mit Krautersauce Tagessalat
o wm
O | Geschmorte Kalbsschnitzel
mit Estragonsauce Tiramisu
Bernerplatte mit Senf, Maissuppe mit Ingwer
Rippli, Speck und Zungenwurst Salzkartoffeln Sauerkraut
(o}
= % Linsen-Dal mit Kichererbsen, Tagessalat
‘S o | Schwarzem Pfeffer, Kurkuma, Naan Brot
A Mangowaurfel und Koriander
O .
— Espresso-Macchiato
Lachsforelle (TR) Reis Blattspinat Mousse
mit Kokos-Limettensauce
© Rindfleischstreifen Gemisecremesuppe
> N mit dunkler Biersauce
o N Tagessalat
€9 Bratkartoffeln Kohlrabi
© < | Zucchettipicatta
wn N~
a mit Peperonisauce Glace "Chocamo"
© Pouletgeschnetzeltes Kartoffelsuppe
e mit Basilikum-Tomatensauce
= g Farfalle Erbs und Ruebli Tagessalat
= —
(?) \o_o‘ Hausgemachte Gemuselasagne Torta della Nonna

Wir verwenden ausschliesslich Fleisch und Fisch aus der Schweiz. Anderungen werden

separat deklariert.




