MenU Cafeteria vom 05. Oktober bis 11. Oktober 2026

7
Fleisch & Vegqi Beilagen Gemise Suppe / Salat
Dessert
Rindsburger im Bun Susskartoffelsuppe
mit Tomatenrelisch, Jimmysauce Kartoffelwedges
© und Coleslaw Salat
od
g N Gnocchi mit Tomaten, Lattich Tagessalat
o 9 Zucchetti, Pinienkerne
= 19 & Pestosauce N Aok
: ougat-Aprikosen
Kalbsschnitzel Risotto Glace
mit Oliven-Basilikumsauce
Kalbfleischvogel Ingwercremesuppe
=8 mit Krautersauce Tomaten- Brokkoli
T o . ) ) Tagliatelle
» N Fried Rice mit Ingwer, Tagessalat
5 S Wok Gemuse Micro leafes und Ei
(e Reis Fenchel
© Pguletsghenkelsteak Provencale Feigencreme
mit Honig-Senfsauce
Hausgemachte Bouillon mit Fladli
Rindslasagne
<& . . . Romanesco
8 8 G!raso" C|nque P| Tagessa|at
= 5 | mit Tomaten, Oliven Bratkartoffeln
= < | und Basilikumsauce
=3 S A Peperonata Blatterteig
Schweinsnierstiickplatzli Vanillestange
und Whiskeysauce
Hirschragout (EU) Kurbiscremesuppe
mit Eierschwammlisauce Spéatzli Rotkraut
2 o und Preiselbeer-Birne
SN
g cc\>! Israelisches Shakshuka Tagessalat
=S Mediterraner Gemdseeintopf
oe . Riiebli
Trutenbrust Spiess Baileys-Parfait
mit Paprikasauce
Pouletbrust Pilzcremesuppe
mit Zitronenpfeffersauce Nusskartoffeln Erbsen
N
T Hausgemachte
-g o Spinat-Kartoffelwahe mit Tagessalat
L ; Cremefraiche und Raclettekase
o Fregola mit Blattspinat
Zanderfilet (KZ) Kréuter Pfirsich-
mit Traubensauce Streuselkuchen
Walliser Schweinssteak Gurken-Dillsuppe
© mit Bratensauce
74
N Strozzapreti Pasta Goldzopfli Mischgemuse Tagessalat
== Krauterseitlinge, Babyspinat,
$ o | Cherrytomaten
S und Rote Pestosauce Tobleronemousse
@ Rindsschnitzel Peperonisuppe
= mit Marsalasauce
= Kartoffelstock Cocobohnen Tagessalat
g = Rdostipastetli mit Quornragout,
N < Gemuse, Krautersauce Viennetta Salted
! Caramel

Wir verwenden ausschliesslich Fleisch und Fisch aus der Schweiz. Anderungen werden

separat deklariert.



