MenU Cafeteria vom 21.09.2026 bis 27.09.2026

C

ASANA

\J

und Rahmsauce

Fleisch & Vegqi Beilagen Gemiuse Suppe / Salat
Dessert
Poulet Involtini Pastrami Tomaten-
mit Rosmarinjus Basilikumsuppe
> = Susskartoffelfrites | Ofengemuse
8 Q | Green Mountain Burger
C o | mit BBQ Sauce, Sesam Bun Tagessalat
§ 2 und Coleslaw Salat
o Basmatireis Asiatisches
Rindsgeschnetzeltes Gemise Frichteschnitte
mit griiner Currysauce
Kalbs Hacktatschli
© | mit Zwiebelsauce Rosti Knackerbsen Gemiisecremesuppe
g S
» N | Frihlingsrollen
o2 Tagessalat
[a) % Rindsragout Nudeln Gemiise
mit Kaffee und Pfeffersauce Sweet-Sour
Mango Blechkuchen
Schweinssaltimbocca
- Q@ mit Madeirasauce Spaghetti Peperoni Marronisuppe
c 9 aus dem Ofen
g N | Vegetarischer Spaghetti
= 8 Carbonara (Vegan Bacon) Tagessalat
=g
Pouletbraten Kirbis-Gnocchi Zucchetti Vanillecreme
mit Tomaten und Krduter Jus mit Krokant
Weissbier-Rindsgulasch Zucchetticremesuppe
e 9 Jagernudeln
E S Indisches Gemusecurry
0 8 mit Naan Brot und Limetten Dip Buntes Gemuse Tagessalat
[ .
8 & | Schweinsnierstiick Reis
mit Cognacrahmsauce Karamellflan
Hirschkalb-Hackbraten (EU)
mit Sauerkirschsauce Kroketten Rotkraut Karottensuppe
©
o & | Triando Pasta
S « | mit Jersey Blue Kase, Tagessalat
© & | Birnen, Baumnissen
L 5 | und Basilikum-Zitronensauce Dampfkartoffeln Erbsen
o Zimt Glace
Seehecht Knusperli (RSA)
mit Tartarsauce, Zitronenschnitz
Grilliertes Rindshuftsteak (UR) Selleriecremesuppe
o 8 mit Krauterbutter
g S Tagessalat
= 8 Penne mit cremiger Sauce, Pommes Frites Glasierte Ruebli
&)U < | getrockneten Tomaten Ovomaltine
N | und Edamame Crunchy- roll
o | Kalbsgeschnetzeltes Ratatouillesuppe
28 | mit Champignonrahmsauce
= Edelweissteigwaren | Brokkoli Tagessalat
S & | Bundner Capuns
] R mit Bergkase uberbacken Tonkabohnenmousse

Wir verwenden ausschliesslich Fleisch und Fisch aus der Schweiz. Anderungen werden

separat deklariert.




