Meni Cafeteria vom 08. September bis 14. September

c UASANA

Fleisch & Vegqi Beilagen Gemiuse Suppe / Salat
Dessert
Sautierte Pouletsteak
«Café de Paris» Tomaten-
o e Pommes Williams Mangold Basilikumsuppe
8 Q | Green Mountain Burger
C o | Mit BBQ Sauce im Sesam Bun
§ 8 und Coleslaw Salat Tagessalat
o Basmatireis Asiatisches
Rindsgeschnetzeltes Gemise
mit griiner Currysauce Merinques mit Rahm
Kalbsbratwurst
v | Mit Zwiebelsauce Rosti Knackerbsen Gemiisecremesuppe
g S
» N | Frihlingsrollen
o2 Reis Gemiise Tagessalat
a) 8 Tessiner Rindsragout Sweet-Sour
mit Balsamicosauce,
Silberzwiebeln Teigwaren Fruchteschnitte
Schweinssaltimbocca
1o | mit Madeirasauce Kohlrabisuppe
S e Thymiankartoffeln Peperoni
g N | Bunte Gemusepfanne aus dem Ofen
= 8 mit Sojageschnetzeltem Tagessalat
S 3 Vollreis
Pouletbraten mit Tomaten Zucchetti Vanillecreme
und Kréuter Jus mit Krokant
Rindsgeschnetzeltes
o5 | Mit Stroganoff Zucchetticremesuppe
% N Nudeln
5 & | Indisches Gemusecurry Buntes Gemuse
< = Tagessalat
o < | Schweinsnierstiick Naan Brot
O ' | cognacrahmsauce
Karamellflan
Zander Knusperli
mit Tartarsauce Karottensuppe
und Zitronenschnitz Dampfkartoffeln Blumenkohl
N
= S | Triando Pasta Tagessalat
‘T @ | mit Jersey Blue Kase,
T 8 Birnen, Baumnuissen
— | und Basilikum-Zitronensauce Kroketten Erbsen Vanilleglace
Hackbraten (Schwein)
mit Sauerkirschsauce
o &) | Grilliertes Rindshuftsteak (UR) Brokkolisuppe
£ Q| mit Krauterbutter
g o Pommes Frites Glasierte Ruebli Tagessalat
@ © | Penne Cinque Pi
nwag Ovomaltine
Crunchy- roll
1n | Kalbsgeschnetzeltes
28 | mit Champignonrahmsauce Ofenpeperoni Ratatouillesuppe
= Edelweissteigwaren
S 8 | Bindner Capuns Tagessalat
n :r; mit Bergkase Uberbacken Broccoli
und Rahmsauce Rhabarbercreme

separat deklariert.

Wir verwenden ausschliesslich Fleisch und Fisch aus der Schweiz. Anderungen werden




