MenU Cafeteria vom 04. — 10. August 2025

c*

ASANA

Fleisch & Vegi Beilagen Gemiuse Suppe / Salat
Dessert
Ofenfleischkése (Schwein) Schwarzwurzelsuppe
mit Senf, bunter Salatteller
.» | und Melonenschnitz
= o Kartoffelwurfel Krautertomate Tagessalat
= O Ravioli mit Gemise und
o & | Ricottafiillung (Pasta)
= g’ in Pestosauce Erdbeertortli
Lammspiess (IE)
mit Provenzalische Sauce
Bami Goreng Tomatencremesuppe
ein Asiatisches Nudelgericht mit
o &, | Rindfleischstreifen und Gemise
8 Tagessalat
2 & | Bami Goreng Vegetarisch mit Kartoffelgratin Glasierte Ruebli
2 © | Quorn, Asia Gemiise und Koriander
038
Kalbsschulterbraten Donauwelle
mit Kerbelrahmsauce
Kalbsgeschnetzeltes Casimir Gemisebouillon mit
mit Frichtgarnitur Fladli
=9 Jasmin Reis
O o | Eierschwammlirisotto mit Basilikum,
g g Mascarpone und Ofen- Tagessalat
£ © | Cherrytomaten Spéatzli Zucchetti
=3
Rindsragout mit Tomaten und Ananas mit Minze
Oliven Rahmspinat
Schweins Cordon- Bleu Pommes-frites Currysuppe mit
200 mit Zitronenschnitz Zitronengras
— N
g 8 Gebackene Falafel Mischeli Kohlrabi Tagessalat
= 2 | mit marokkanische Sauce Teigwaren
o~ Brokkoli Limettencreme
0O < | Kalbshacksteak «Pojarsky»
mit Rosmarinjus
Rindsgeschnetzeltes Risotto Steinpilzcremesuppe
mit Balsamico-Pfeffersauce
L0
%% Rosti Pizza mit Mozzarella, Dampfkartoffeln | Buntes Gemuise | Tagessalat
-‘q—j o | Tomaten, Champignons, Peperoni
'L g und Auberginen
o Stangensellerie | Glace Schnitte
Wolfsbarschfilet (Italien)
mit Dillsauce
.» | Gebratene Poulet Spiesschen Lauchcremesuppe
& & | mit Paprikasauce
»n N Herzoginnen- Réschen- Tagessalat
% % | Gefiillite Zucchetti mit Gemuse, Kartoffeln Gemuse
N 8 Kéase gratiniert Fruchtsalat
und Petersiliensauce
.» | Geschmorter Rindsschulterbraten Blumenkohl Weissweinsuppe
2 & | mit Johannisbeersauce
= A Teigwaren Knackerbsen Tagessalat
S & | Linsenburger
] ‘C_D| auf Peperoni Sauce Erdbeercreme

Wir verwenden ausschliesslich Fleisch und Fisch aus der Schweiz. Anderungen werden
separat deklariert.




