MenU Cafeteria vom 27. Juli bis 02. August 2026

Fleisch & Vegi Beilagen Gemuse Suppe / Salat
Dessert
Sommerlicher Salatteller
mit Beeren, Melonenstiicke, Brokkolisuppe
Schweinssteak Mexikanisch Ciabatta Sticks
> Q9 | und Kréauterbutter
g8
g ~ Penne alla Puttanesca mit Romanesco Tagessalat
s E Tomaten, Oliven, Kapern
N und Basilikum Rosti
Kalbsgeschnetzeltes Rueblikuchenschnitte
mit Pestosauce
Pouletstreifen in
o | Thai-Currysauce Susskartoffelsuppe
gy Basmatireis
» N | Gemise-Kichererbsen Stroganoff Kefen
S5 Tagessalat
[a) ﬁ Schweinsschnitzel
mit Brauner Rahmsauce Bratkartoffeln Himbeer-Cheesecake
Spaghetti Bolognaise (Rind)
mit Reibkase Spaghetti Gemisecremesuppe
<&
oS | Pastetli
=~ | Soja-Gemdiseragout mit Buntes Gemiuse Tagessalat
.§ g Shiitakepilzen
N Reis
Kalbfleischwiirfeli & Bréatkugeli, Stracciatellacreme
mit Champignons in Rahmsauce
Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce
D o Polenta Wirzgemiise Spargelcremesuppe
% S ngaclfener Camembert
5 & | mit Preiselbeergelee
< = Tagessalat
o © | Sautiertes Pouletbriistchen
O | mit Thymiansauce Kartoffelgratin Karotten
Erdbeertbrtchen
Hackbraten (Schwein) Gemusebouillon mit
© mit Madeirasauce Kartoffelstock Roschengemiise | Wurzelgemise
o .
S« Chili con Quorn Tagessalat
‘© I~ | mit Tortilla Chips und Sauerrahm
L5 Wildreis Erbsen
™ | Sautiertes Seelachsfilet (IS) Donut
mit Zitronenmelissesauce
Blumenkohlsuppe
o | Schweinssteak Griine Bohnen
g N | mit Calvadossauce Rosmarin- Tagessalat
c N _ o Kartoffeln
© B | Spinatravioli Ofen-
@ 8 mit Zitronengrassauce Peperoni 1.August Tortchen
© Brunnenkressesuppe
248 | Rindsgeschnetzeltes Nudeln
£ N | mit Steinpilzrahmsauce Tagessalat
cd Zucchetti
)] 8 Rotes Gemiise-Curry mit Quorn Basmatireis Schokoladencreme mit

Birne

separat deklariert.

Wir verwenden ausschliesslich Fleisch und Fisch aus der Schweiz. Anderungen werden
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Wir verwenden ausschliesslich Fleisch und Fisch aus der Schweiz. Anderungen werden
separat deklariert.



