Meni Cafeteria vom 30. Marz bis 5. April 2026

Suppe / Salat
Fleisch & Vegqi Beilagen Gemise Dessert
Poulet Knusperli Pommes-Frites Bouillon

Zitronenschnitz

mit Gemusestroh

o Q Spatzli — Gemisepfanne
o 8 mit griinem Spargel Spatzli Buntes Gemiise | Tagessalat
5w und Frihlingszwiebeln
o
=S Pestosauce
™
Kaninchenrollbraten Cremeschnitte
Madeirasauce
Rindsmeatballs Vollreis Lauchcremesuppe
Rauchige Barbecuesauce
© Spinatsalat mit Quinoa,
g S ebratene Portobellos
= N 9 ' Maisgaletten Brokkoli Tagessalat
A Granatapfel, mit Mandeln
Lo Krauterdressing
Al Mozzarella Sticks
Trutenschnitzel Schokoladenflan
Limetten-Thymiansauce
Schweinsgeschnetzeltes Pappardella Gemiusebouquet | Gerstensuppe
© Ahornsauce
G
O N Pappardelle _ Salzkartoffeln Tagessalat
E g an Safran-Peperonisauce
S o . .
e Siedfleisch Vermicelles
Meerettichsauce
Chipolata-Spiess Kartoffelkroketten | Ofengemiise Kartoffelsuppe
o Krautersauce
©
SN _ .
2 Q Risotto mit Sbrinz, Sbrinzrisotto Erbsen Tagessalat
O« Spargel und Krauter
= g Gerdstete Curry-Cashews
Qe Kalbsbraten Kerbel Pannacotta
albsbraten Kerbelsauce & Passionsfruchtsauce
Doradenfilet (GR) Reis Gedlnsteter Gemisebouillon
= © mit Weisswein-Safran Blattspinat mit Wurzelgemiise
= und Sauce
23 Tagessalat
T < Tagliatelle
X 3 mit Frischkasesauce,
Morcheln und Ruccola Zitronencake
- Rindshuftsteak (PRY) Nudeln Gratinierter Spinatcremesuppe
= = Portweinsauce Blumenkohl
5 N Tagessalat
= g Hausgemachte
< Gemiise-Kartoffeltatschii Zucchetti Schokoladenmousse
o Peperonisauce
= Kalbsnierstuick Spargel Champignonsuppe
S © Béarlauchsauce
=S
8 i Kartoffelgratin Ruebli Tagessalat
ny Quiche mit Spinat, g g
G) .
o3 Chéarlgyt(_)mzliten, Feta Hausgemachter-
O und Finienkernen Osterkuchen

Wir verwenden ausschliesslich Fleisch und Fisch aus der Schweiz. Anderungen werden separat

deklariert.



