Menu Cafeteria vom 23. bis 29.

Marz 2026

Fleisch & Veqi Beilagen Gemiuse Suppe / Salat
Dessert
Geschmorter Rindsschulter Tagliatelle Lauchgemuise Brokkolisuppe
"Chimichurri"
©
28 | Penne alla Puttanesca
= g mit Tomaten, Oliven, Kapern Rosti Romanesco Tagessalat
S o und Basilikum
=
AN
Kalbsgeschnetzeltes Rueblikuchen-
Pestosauce schnitte
Pouletstreifen Basmatireis Kefen Susskartoffelsuppe
in Thai-Currysauce
o &
o = Ruebli-Getreideburger Muscheli- Rosenkohl Tagessalat
= 8 mit Ingwer-Koriandersauce Teigwaren
as . . .
N Schweinsschnitzel Himbeer-
Braune Rahmsauce Cheesecake
Spaghetti Bolognaise (Rind) Spaghetti Gemisecreme-
Reibkase suppe
©
g N
o 8 Pastetli, Soja-Gemuseragout
2 8 mit Shiitakepilzen Reis Buntes Gemise | Tagessalat
S . . .
AN | Kalbfleischwirfeli und Bratkigeli,
Champignons in Rahmsauce Stracciatellacreme
Barlauchbratwurst Polenta Wirzgemiuse Marronisuppe
= mit Zwiebelsauce
©
SN
@ 8 Gebackener Camembert Kartoffelgratin Karotten Tagessalat
© ® | und Preiselbeergelée
=<
o © . .. . .
QN Sautiertes Pouletbristchen Tiramisu
Thymiansauce
Hackbraten (Kalbfleisch) Kartoffelstock Rdschen- Gemisebouillon
© Madeirasauce gemiise mit Wurzelgemise
of .
© & | Chilicon Quorn
E 8 Tortilla Chips, Sauerrahm Wildreis Erbsen Tagessalat
N~
N | Sautiertes Seelachsfilet (IS)
mit Zitronenmelissesauce Donut
Schweinssteak & Calvadossauce Griine Bohnen Blumenkohlsuppe
28 | - |
7« B_arlauchrawoh Rosmarin- Ofen- _ Tagessalat
£ 9 Zitronengrassauce Kartoffeln Peperoni
$ @ Zwetschgen-
N Streuselkuchen
Rindsgeschnetzeltes Nudeln Brunnenkresse-
—— und Preiselbeersauce suppe
€]
o Rotes Gemuse-Curry mit Quorn Basmatireis Zucchetti Tagessalat
o <
2 Schokoladencreme

mit Birne

Wir verwenden ausschliesslich Fleisch und Fisch aus der Schweiz. Anderungen werden
separat deklariert.



