MenU Cafeteria vom 03. bis 09. November 2025
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Fleisch & Veqi Beilagen Gemiuse Suppe / Salat
Dessert
Rindsburger im Bun Susskartoffelsuppe
mit Tomatenrelisch, Jimmysauce | Kartoffelwedges
T} und Coleslaw Salat
o
g N | Gnocchi mit Tomaten, Lattich Tagessalat
o 2 | Mangold, Pinienkernen
= | und roter Pestosauce NouaatArik
; ougat-Aprikosen
Kalbsschnitzel Risotto Glace
mit Oliven-Basilikumsauce
Asiatisches Teryaki Ingwercremesuppe
>0 mit Schweinsragout Nudeln Brokkoli
I
0 8 Fried Rice mit Ingwer, Tagessalat
S O | Wok Gemise, Micro leafes und Ei
<t i i -
03 Pc_)uletsc_:henkelsteak e Eéﬁtclﬂzter Feigencreme
mit Honig-Senfsauce
Hausgemachte Bouillon mit Fladli
Rindslasagne
= el Romanesco
= Q | Cappelacci mit Spinat, Burrata, Tagessalat
= < | Rucola, _C;hili—OIiven, Tomaten Bratkartoffeln
§ S und Basilikumsauce Peperonata '
© S i Blatterteig
thwe|_nsn|erstuckplatzl| Vanillestange
mit Whiskeysauce
Rehgeschnetzeltes mit Pilzen Gemisecreme-
atzli Rotkraut suppe
g ('{," Wilder Vegiteller mit Rahmsauce, Spatzl PP
» & | Marroni, Rotkraut, Rosenkohl
© o | und Preisselbeer-Apfel Rosenkohl Tagessalat
c .
S S Trutenbrust Spiess Bulgur Glasierte
mit Paprikasauce Riiebli Zimt Parfait
Pouletbrust Maissuppe
mit Zitronenpfeffersauce
o) Nusskartoffeln Erbsen
o8 | Hausgemachte
_2 N Kurbis-Frihlingszwiebelwahe Tagessalat
© I | mit Crémefraiche
L 15 und Raclettekase
Wildreis Brokkoli Himbeer-
Gebratene Lachstranche mit Mandeln Vanilleplunder
mit Zitronengras-Minze Pesto
Walliser Schweinssteak Gurken-Dillsuppe
o & | mit Bratensauce
28
2 : Strozzapreti Pasta Goldzopfli Mischgemise Tagessalat
(fnU o | mit Steinpilzen, Zucchetti,
© | Cherrytomaten und Rahmsauce Tobleronemousse
0 Rindsschnitzel Peperonisuppe
29 mit Marsalasauce
p=l\ Kartoffelstock Cocobohnen Tagessalat
S =1 | Rostipastetli
)] % mit Quornragout, Gemiise Viennetta
und Krautersauce Cappuccino

Wir verwenden ausschliesslich Fleisch und Fisch aus der Schweiz. Anderungen werden
separat deklariert.



