Menl Cafeteria vom 27. Oktober — 02. November 2025 C d?“““
Fleisch & Veqi Beilagen Gemiuse Suppe / Salat
Dessert
Rehpfeffer (EU) Steinpilzcremesuppe
mit Marroni & Preiselbeerapfel Hausgemachte | Rotkraut
> e ' o . Spatzli
8 = Girasoli mit Kirbis (Pasta) Tagessalat
C o | mit Pestosauce
§ : und Krautertomate
N Kartoffelgratin Krautertomate
Kalbsschulterbraten Vermicelles
mit Kerbelrahmsauce
Bami Goreng Tomatencremesuppe
ein Asiatisches Nudelgericht
= & | mit Rindfleischstreifen und Gemise
8 o
2 S Bami Goreng Vegetarisch Kartoffelwurfel Glasierte Ruebli | Tagessalat
2 < | mit Quorn und Koriander
O ©
N
Lammspiess (IE)
mit provenzalischer Sauce Donauwelle
Kalbsgeschnetzeltes Casimir Gemisebouillon
mit Frichtgarnitur mit Fladli
= 0 Jasminreis Zucchetti
8 Q | Eierschwammlirisotto mit Basilikum,
2 o | Mascarpone Tagessalat
E= ; und Ofen-Cherrytomaten
=Q Risotto Rahmspinat
Rindsragout mit Tomaten Ananas mit Minze
und Oliven
Schweins Cordon- Bleu Currysuppe
oD | Mit Zitronenschnitz mit Zitronengras
% S Pommes-frites Kohlrabi
5 &N | Gebackene Falafel Tagessalat
= S | mit marokkanischer Sauce
c o Mischeli
O © | Kalbshacksteak «Pojarsky» Teigwaren Brokkoli Limettencreme
mit Rosmarinjus
Rindsgeschnetzeltes Kirbissuppe
mit Portwein-Schalottensauce Tagliatelle Buntes Gemiuse
8
@ Q | Rostipizza mit Mozzarella, Tagessalat
-5 o | Tomaten, Champignons, Peperoni
L : und Auberginen
™ Dampfkartoffeln | Stangensellerie | Glaceschnitte
Wolfsbarschfilet (Italien)
mit Dillsauce
1n | Gebratene Pouletspiesschen Lauchcremesuppe
Y | mit Paprikasauce
» N Herzoginnen- Rdschen- Tagessalat
€ O | Gefilllte Zucchetti Kartoffeln Gemuse
c ; - 3} -
N 8 mit Gemuse_gnd Kéase gratiniert Fruchtsalat
dazu Petersiliensauce
o | Geschmorter Rindsschulterbraten Weissweinsuppe
e mit Johannisbeersauce Blumenkohl
r=l\ Teigwaren Tagessalat
S o1 | Linsenburger
%) 8 mit Peperonisauce Knackerbsen Quittencreme

Wir verwenden ausschliesslich Fleisch und Fisch aus der Schweiz. Anderungen werden
separat deklariert.




