‘. . . SANA
Men Cafeteria vom 13. bis 19. Oktober. (O
Fleisch & Vegqi Beilagen Gemise Suppe / Salat
Dessert
Poulet Knusperli Bouillon

mit Zitronenschnitz

Pommes-Frites

mit Gemisestroh

und Pinienkernen

>« |
(LR Gnocchipfanne
g o mit Ofengemiise, Oliven Buntes Gemiise | Tagessalat
S und Pestosauce
— Gnocchi
Kaninchenrollbraten Mini Cremeschnitte
mit Madeirasauce
Rindsmeatballs
mit Pfeffersauce Vollreis Lauchcremesuppe
g § Kirbissalat mit Spinat, Brokkoli
o X Granatapfel, Feigen, mit Mandeln Tagessalat
o= Krauterdressing 9
n :r; und Mozzarella Sticks Maisgaletten
Trutenschnitzel Schokoladenflan
mit Cranberrysauce
Schweinsgeschnetzeltes
0 mit Orangen-Ahornsauce Gerstensuppe
S S Pappardella
o N Pappardelle Gemisebouquet
E = mit Safran-Peperonisauce Tagessalat
S w0
= Siedfleisch Salzkartoffeln Vermicelles
mit Meerettichsauce
Wildhackbraten (Schwein) Kartoffelsuppe
mit Cranberry-Rahmsauce | Krauterspatzli
T Rotkraut
E S Risotto mit Sbrinz, Pilzen, Tagessalat
8 o Krauter und gerésteten
= < Curry-Cashews
= Sbrinzrisotto Erbsen Pannacotta
Kalbsbraten mit Passionsfruchtsauce
mit Kerbelsauce
Maispoulardenbrust
(Frankreich) Gemiusebouillon
Lo mit Marsalasauce Kartoffelwurfel Wurzelgemuse mit Wurzelgemuse
o N
_S 8 Kurbis-Peperoni-Curry
= Eintopf mit Marroni Tagessalat
- : Gedunsteter
Schlemmerfilet Pomodoro Reis Blattspinat
(Alaska) Hausgemachter Cake
mit Noilly-Pratsauce
) Rindshuftsteak
e S mit Portweinsauce Gratinierter Spinatcremesuppe
» N Blumenkohl
=g Hausgemachte Nudeln Tagessalat
% foe) Gemise-Kartoffeltatschli
! mit Peperonisauce Zucchetti Schokoladenmousse
o Sautiertes Kalbsschnitzel Champignonsuppe
29 mit Rahmsauce
=3\ Bratkartoffeln Riebli Tagessalat
s = Quiche mit Spinat,
] 3 Cherrytomaten, Feta Himbeer-Stracciatella

Kuchen

Wir verwenden ausschliesslich Fleisch und Fisch aus der Schweiz. Anderungen werden

separat deklariert.




