Menl Cafeteria vom 29. Dezember bis 04. Januar 2026 C

fﬁ ASANA

\J Spital Menziken

Fleisch & Vegi Beilagen Gemuse Suppe / Salat
Dessert
Geschmorter Rindsschulter
"Chimichurri" Brokkolisuppe
e Tagliatelle Lauchgemise
(@]
8 e~ Penne alla Puttanesca
S o mit Tomaten, Oliven, Kapern Tagessalat
o9 -
. und Basilikum
N Rosti Romanesco
Kalbsgeschnetzeltes Rueblikuchenschnitte
mit Pestosauce
Pouletstreifen
1» | in Thai-Currysauce Susskartoffelsuppe
(=1 Basmatireis Kefen
T o
» N | Riebli-Getreideburger
S Y | mit Ingwer-Koriandersauce Tagessalat
a 8 Nudeln Rosenkohl
Hirsch Saltimbocca (EU) Himbeer-Cheesecake
mit brauner Rahmsauce
Spaghetti Bolognaise
(Rind) mit Reibkase Spaghetti Gemisecremesuppe
Te)
S N | Pastetli
C;D N | mit Soja-Gemiseragout Buntes Gemiise Tagessalat
£ Y | und Shiitakepilzen
S 4 Reis
| Kalbfleischwiirfeli, Bratkugel Stracciatellacreme
und Champignons
in Rahmsauce
Kalbssteak im Ganzen
. 9 | mit Morchelsauce Marronisuppe
£ o
< N .
o Kartoffelgratin Karotten Tagessalat
%’ © | Gebackener Camembert
i . . N .
© | mit Preiselbeergelée Mandarinenstern
Hackbraten (Kalbfleisch) Gemiusebouillon
3 mit Madeirasauce mit Wurzelgemuse
20
IS
*q—‘) : Kartoffelstock Roschengemise | Tagessalat
'L © | Chilicon Quorn
S | mit Tortilla Chips & Sauerrahm
Donut
Blumenkohlsuppe
% g Schweinssteak Griine Bohnen
o . .
2 mit Calvadossauce Rosmarin- Tagessalat
£ d Kartoffeln
g o | Gemuseravioli Ofen-
© | mit Basilikumrahmsauce Peperoni Apfelstreuselkuchen
Brunnenkressesuppe
=9 | Rindsgeschnetzeltes Nudeln
8 Q | mit Steinpilzrahmsauce Tagessalat
s o Zucchetti
o © | Rotes Gemiise-Curry Basmatireis Schokoladencreme
0n < - e
© | mit Quorn mit Birne

Wir verwenden ausschliesslich Fleisch und Fisch aus der Schweiz. Anderungen werden

separat deklariert.



