Menu Cafeteria vom 30. Juni bis 06. Juli 2025

C

ASANA

Pouletschenkelragout
Mit Limettenrahmsauce

\J
Fleisch & Vegqi Beilagen Gemiuse Suppe / Salat
Dessert
Rindsburger im Potatoe Bun Susskartoffelsuppe
Mit Tomatenrelisch, Susskartoffel-
10 Jimmysauce und Coleslaw Salat | Fries
(®)]
I 8 Gnocchi mit Tomaten, Lattich Tagessalat
sS Mangold, Pinienkernen
o ,
= Und roter Pestosauce Risotto
™ Nougat-Aprikosen
Sautiertes Rindsschnitzel (PY) Glace
Mit Krauterbutter
Asiatisches Teryaki Ingwercremesuppe
Mit Schweinsragout Nudeln
2 Q ) . ] Broccoli
= 8 Fried Rice mit Ingwer, Tagessalat
c~ Wok Gemiise,
%’ 2 Micro leafes und Ei Reis Gratinerter-
o Fenchel Rhabarbercreme

Hausgemachte Rindslasagne

Cappelacci Spinat-Burrata

Romanesco mit

Bouillon mit Fladli

Und Krautersauce

<&
O o
C§> N Rucola, Chili-Oliven, Tomaten Mandeln Tagessalat
s '5 Und Basilikumsauce Bratkartoffeln
S o
© | Schweinsnierstiickplatzli Peperonata Blatterteig Vanillestange
Mit Whiskeysauce
Kalbsgeschnetzeltes Gemisecreme-suppe
g 10 Mit Champignonsauce
n Q . .
5 Quinoasalat mit Granatapfel, Rosti Glasierte Tagessalat
o Susskartoffelfries & Quarkdip Riebli
92) .
8 © Kaninchenragout (HU) gggggenschnitte
Mit Paprikasauce
Pouletbrust Spargelsuppe
Mit Zitronenpfeffersauce
o) Nusskartoffeln Erbsen
o8 Hausgemachte
_fg N Kartoffel-Frihlingszwiebelwahe Tagessalat
°5 mit Crémefraiche
- S und Raclettekése
Wildreis Gedunsteter Bimi | Himbeer-Vanilleplunder
Gebratene Lachstranche
Mit Zitronengras-Minze Pesto
Walliser Schweinssteak Gurken-Dillsuppe
o & | Mit Bratensauce
€]
é’ I~ Strozzapreti Pasta mit Goldzdpfili Mischgemise Tagessalat
@ © | Steinpilzen, Chipolotti
"8 Cherrytomaten Tobleronemousse
Und Rahmsauce
0 Kalbsschnitzel Peperonisuppe
o Mit Oliven- Basilikumsauce
= Kartoffelstock Cocobohnen Tagessalat
== Rostipastetli
0] 8 Mt Spargel-Quornragout Viennetta Cappuccino

Wir verwenden ausschliesslich Fleisch und Fisch aus der Schweiz. Anderungen werden separat

deklariert.




