MenU Cafeteria vom 22. bis 28. Dezember 2025 C

ASANA

\J
Fleisch & Vegi Beilagen Gemise Suppe / Salat
Dessert
Pouletspiess Satay Gemusebouillon mit
Mit Erdnusssauce Basmatireis Wok Gemise Fladli
> £ | Griechischer Pasta-Auflauf
8 = Mit Fetakése, Tomaten, Tagessalat
g ol Zwiebeln, Zucchetti, Oliven,
s (:' Petersilie Hausgemachte Krautertomaten
o\ Und Basilikumsauce Spatzli
Cassis-Quarkcreme
Kalbsgulasch
mit Creme Fraiche
Wiener Schnitzel (Kalb) Tomatensuppe
Mit Zitronenschnitz Pommes-frites Grine Bohnen
o &
S | gpi i
5N pinatbratlinge Tagessalat
e o Mit Tomatenrahmsauce
8o Schupfnudeln Wurzelgemuse Apfelchuechli mit
& Rindssaftplatzli Vanillesauce
Mit Rotweinsauce
“Ghackets und Hornli” Krautercremesuppe
(Rind)
B 1n Mit Reibkase und Apfelmus | Hornli
o N Tagessalat
oS g
2 N | Quorn-Ghackets & Hornli Romanesco
28 | (Veqi)
o Mit Reibkase und Apfelmus | Vollreis
EER Blaubeermuffins
Trutenbrustbraten
Mit Rahmsauce
Kalbsfilet Bouillon mit
210 Mit Portweinsauce Tagliatelle Gemusestreifen
8
g 8 Indisches Linsen-Dal Buntes Gemise | Tagessalat
= M Mit Nature Joghurt, Naan Brot
o Limettensaft
oo Und Koriander Cheesecake
Tannenbaum
Schweinsfilet im Teig Kirbiscremesuppe
v | Mit Thymiansauce
25
g N Lyonerkartoffeln Rahm-Blattspinat | Tagessalat
© N | Tortellini Ricotta-Spinat
L © | Mit Krautersauce
o Espresso-Macchiato
Mousse
Gemiisecremesuppe
o & | Rindfleischstreifen
5 = Mit dunkler Biersauce Tagessalat
E ﬁ Bratkartoffeln Kohlrabi
8 . Zucchettipicatta
N Mit Peperonisauce Glace "Chocamo"
“ Kartoffelsuppe
2y Pouletgeschnetzeltes
= Mit Basilikum- Tagessalat
g 5 Tomatensauce Farfalle Erbs und Riebli
3G

Torta della Nonna

Wir verwenden ausschliesslich Fleisch und Fisch aus der Schweiz. Anderungen werden

separat deklariert.




. . . n ASANA
Meni Cafeteria vom 22. bis 28. Dezember 2025 C \W/ Spital Menziken

Hausgemachte
Gemiselasagne

Wir verwenden ausschliesslich Fleisch und Fisch aus der Schweiz. Anderungen werden
separat deklariert.




