Menu Cafeteria vom 15.— 21. April 2024

nASANA
\J Spital Menziken

Fleisch & Veqi Beilagen Gemise Suppe / Salat
Dessert
Poulet Knusperli Bouillon

mit Zitronenschnitz

mit Gemisestroh

mit Sauce Hollandaise

o Pommes-Frites
T O Gnocchipfanne
% ‘;! mit Ofengemiise, Oliven Buntes Gemiise | Tagessalat
S s | und Pestosauce
= Gnocchi
Lammfilet (Irland) Minicremeschnitte
mit Madeirasauce
Hausgemachter Brokkoli Lauchcremesuppe
Schweinspfeffer
= N Spatzli
= 8 Pappardelle Zitronenfenchel Tagessalat
S < mit Paprika-Nusssauce
ae Maisgaletten
Trutenschnitzel Cocobohnen Schokoladenflan
mit Cranberrysauce
Piccata vom Schwein Gerstensuppe
mit Tomatensauce
5SS Spaghetti Wurzelgemiise
g Q | Lasagne mit Ricotta, Spinat Tagessalat
£ < | und Basilikumsauce
= 5 Salzkartoffeln Lauchgemise
Siedfleisch Heidelbeermuffin
mit Meerrettichsauce
Pouletbrust Supreme Barlauchsuppe
mit Rosmarinsauce
E = . _ Sbrinzrisotto Ofengemilse
n o Parmesanrisotto mit Pilzen,
o N Basilikum, Spargel Tagessalat
= ; und Sonnenblumenkernen
8 — Kartoffelstock Spargelgemise
Glasierter Kalbsbraten Vanille-
Kerbelsauce Mascarponecreme
Ofenfleischkése Gemdusebouillon
mit Senf Hausgemachter mit Wurzelgemuse
> § Kartoffelsalat
= N | Susskartoffel-Kokos Eintopf Blattspinat
® < | mit Blattspinat Tagessalat
Lo Reis
Sautierte Doraden Filet
mit Noilly-Pratsauce Hausgemachter Cake
Rindshuftsteak Haferflockensuppe
o S | mit Portweinsauce Gratinierter
sy Blumenkohl
g o Hausgemachte Nudeln Tagessalat
< b ) .
T S Gemise-Kartoffeltatschli
N N mit Peperonisauce Zucchetti
Schoggi Mousse
Aargauer Schweinsbraten Champignonsuppe
2 f\'] mit Bratensauce
= 8 Rosmarin- Ruebli Tagessalat
g < kartoffeln
N g Griine und weisse Spargeln Himbeer-Stracciatella

Kuchen

Wir verwenden ausschliesslich Fleisch und Fisch aus der Schweiz. Anderungen werden

separat deklariert.



