MenU Cafeteria vom 8. bis 14. April 2024
Fleisch & Veqi Beilagen Gemiuse Suppe / Salat
Dessert
Pasta-Buffet mit Spaghetti, Penne und Bouillon mit Gemusestroh
Ravioli Buntes Gemise
=N
c 8 *  Sauce Bolognaise Tagessalat
§ ?’0 %  Carbonara Blumenkohl
*  All'arrabiata
*  Pesto Rueblikuchenschnitte
Pouletstreifen Susskartoffelsuppe
in Thai-Currysauce Basmatireis Kefen
o<
T
17 2 Ruebli-Getreideburger Tagessalat
S < | mit Ingwer-Koriandersauce Nudeln Ruebli
Ao
Schweinsschnitzel, Ananas mit Minze
Braune Rahmsauce
Lammnierstick (Irland) Krautersuppe
in Rosmarinsauce
o< Gnocchi
= S | Penne alla Puttanesca Tagessalat
= Y | mit Tomaten, Oliven, Kapern Romanesco
= < . L L
= 5 | und Frischem Basilikum Rosti
== Stracciatellacreme
Kalbsgeschnetzeltes
mit Pestosauce
Menziker Rostbratwurst Brotsuppe mit Kimmel
= mit Zwiebelsauce Country Cuts Karotten
%3S
5 ~ | Quorngeschnetzeltes Tagessalat
= : auf Zurcher Art Polenta Mangold
O
a Sautiertes Pouletbrustchen Gebrannte Creme
mit Thymiansauce
Hackbraten (Schwein) Gemisebouillon
< mit Pfeffersauce Schupfnudeln Wirzgemiuse mit Wurzelgemuse
o N
8 & | Hausgemachte Kasespatzle, Tagessalat
© < | Bergkase und Rostzwiebeln Petersilien- Erbsen
S kartoffeln
Sautierte Saiblingsfilet Donut
mit Zitronenmelissesauce
Schweinssteak Haferflockensuppe
o X | in Calvadossauce Rosmarin- Grune Bohnen
<8 kartoffeln Tagessalat
£ & | Gemuseraviol
@ o« | mit Basilikumrahmsauce Ofen- Rhabarberkuchen
N = Peperoni mit Amaretti
Rindsgeschnetzeltes Brunnenkressesuppe
o S | mit Cognac-Pfeffersauce Tomatennudeln
i S Tagessalat
= g Rotes Gemiise-Curry Zucchetti
(% < | mit Quorn Basmatireis Schokoladencreme
= mit Birne

Wir verwenden ausschliesslich Fleisch und Fisch aus der Schweiz. Anderungen werden
separat deklariert.




